
B E R G  F I S C H

Gebeizter Alpenzander | Apfel  |  roter Rettich | Saiblings-Kaviar

P I L Z S A M M L E R

Marinierte Seitl inge | Birne | Feige | Ziegenkäse

W U R Z E L W E R K
Gebackene Schwarzwurzel |  crèmiger Sellerie 

süsse Zwiebeln | Brunnenkresse | Holunderbeeren

Silvester
MEN U

B E S C H W I P S T E S  K O R N

Whiskey-Mais-Suppe | Röstzwiebeln | Sauerrahm | Chil i  Öl

D E S  B A U E R N  S T O L Z

Geschmortes Rind | Ahorn-Madeira Jus | Holunderbeeren
Kartoffel-Trüffel-Espuma | crèmiger Sellerie

N E U J A H R S G R U S S  A U S  D E R  K Ü C H E

S C H O K O L A D E  |  V A N I L L E

Tarte | Mousse | Ganache | Glace

F E T T E  B E R T A

Vollfettkäse | gelbe Rande | Blaubeer-Ketchup | Hafer

4-Gang Menu exklusive Getränke
Fleischmenu CHF 105 pro Person

Vegetarisches Menu CHF 80 pro Person

oder

oder

oder
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