Speisekarte

12.00 - 17.30 Uhr

Vorspeisen / Salate kleine / grosse
Portion

Frihlingssalat | Krdauter | Kerne | NUsse | griner Spargel 14

Gebeizter Lachs | Mini-R6sti | Rhabarber | Gurke 16

Rindstatar | Lardo | Eigelbcréme | Estragonsenf | Focaccia 27 / 38

Seeburgplattli | ab 2 Personen 36

Rohschinken | Engelberger Alp-Sbrinz | Mini-Salametti | Rinds-Hobelfleisch |
Ruuchbrot

Suppe

Spargel-Schaumsuppe | Barlauch-0l | Spargel-Tempura 14
Hauptgange

Tagliatelle | griner Spargel | Barlauch-Pesto | Pinienkerne | 28

Parmesanknusper
Pulpo | Krustentier-Jus | Chorizo-Risotto | Parmesanknusper 35
Weisser Spargel | Sauce Hollandaise | Rohschinken | Petersilienkartoffeln 36

Schweizer Egliknusperli von La Perche Loé aus Raron (VS) 29
Tartarsauce | Rosmarin-Wedges

«Seeburg Schnitzel» 29
Paniertes Schweinsschnitzel auf Ruuchbrot-Scheibe | Spiegelei | kleiner Salat

Rinds-Tagliata | Alp-Sbrinz | Rucola | griner Spargel | Sauce Hollandaise | 42
Rosmarin-Wedges

vegetarisch | vegan | glutenfrei | laktosefrei

Desserts

Mandel-Tiramisu | marinierte Erdbeeren | Rhabarber-Gel | 13
weisse Felchlin-Schokolade

Rhabarber-Kichlein | Vanille-Glace | Meringue 12
Eiskaffee mit Kirsch 12
Kuchen

Mango-Passionsfrucht-Cheesecake 9
Erdbeerkuchen | Rahm 9

Glace | Mini-Coupes

Vanilleglace | marinierte Erdbeeren | Meringue 8
Joghurtglace | Beerenragout 7
Mangosorbet | frische Passionsfrucht 7
Salted Caramel Glace | geréstete Mandelsplitter 7

Glace | Kugeln
pro Kugel 3.50

Rahmglace

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Café | Joghurt | Salted Caramel | Baumnuss

Sorbet

Zitrone | Mango

Deklaration Herkunft

Kalb-, Rind- und Schweinefleisch - Schweiz gebeizter Lachs - Norwegen

Rohschinken - Italien Egliknusperli - Schweiz
Pulpo - Wildfang / FAO 34 Mittlerer Ostatlantik

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher MwSt.



